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自己紹介
秦野市在住
名古木の棚田で23年間学生と米作り

東海大学湘南キャンパス・・・ならぬ 
　　　　　　　　秦野キャンパスに所属



幻の秦野（波多野）ダイコン 
復活の試み



そもそも・・・



地域振興
固定種を利用した地域振興

比企のらぼう菜

国土地理院

2004年　江戸時代中期の古文書を発見

伝統野菜として特産化に向けた重点施策
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秦野ブランド
秦野名水野菜
落花生
丹沢銘茶
十割生丹沢そば



藤田 智　先生
恵泉女学園大学

『地誌のはざまに』
２種類の蘿蔔について：「新編相模国風土記稿」から
https://kanageohis1964.blog.fc2.com/blog-entry-332.html

ふじた     さとし



固定種とは

固定種
交配種



固定種とは

交配種
（F1雑種、Filial 1 hybrid）

親 
（AA）

親 
（BB）

子 
（AB）

子 
（AB）

孫 
（AA）

孫 
（AB）

孫 
（AB）

孫 
（BB）

親 
（AA）

親 
（AA）

子 
（AA）

子 
（AA）

孫 
（AA）

孫 
（AA）

孫 
（AA）

孫 
（AA）

固定種と交配種

F1

F2

固定種



固定種とは

固定種
在来種

育成種

地域の特性や好み
によって受け継が
れてきた品種

明確な目的を持っ
て選抜した品種



在来種
固定種とは

壬生菜

万願寺トウガラシ

賀茂ナス

聖護院ダイコン
三浦ダイコン

鎌倉ダイコン

相模半白節成

伝統野菜・・・

出典 / 三浦ダイコン：gooone、相模半白節成：クサマヒサコの野菜ノート、鎌倉ダイコン：神奈川県園芸対策協議会



秦野(波多野) 
ダイコン

歴史



秦野（波多野）ダイコン 歴史

倭漢三才圖會（1712）(酒田市立光丘文庫所蔵) 出典: 国書データベース，https:/doi.org10.20730/100172512



倭漢三才圖會（1712）(酒田市立光丘文庫所蔵) 出典: 国書データベース，https:/doi.org10.20730/100172512

秦野（波多野）ダイコン 歴史



倭漢三才圖會（1712）(酒田市立光丘文庫所蔵) 出典: 国書データベース，
https:/doi.org10.20730/100172512

秦野（波多野）ダイコン 歴史



大和本草（1709-1715） 
貝原篤信『大和本草 16巻付録2巻諸品図2巻』巻5-6,宝永6-正徳5 [1709-1715]. 国立国会図書館デジタルコレクション https://dl.ndl.go.jp/pid/2557365

秦野（波多野）ダイコン 歴史



大和本草（1709-1715） 
貝原篤信『大和本草 16巻付録2巻諸品図2巻』巻5-6,宝永6-正徳5 [1709-1715]. 国立国会図書館デジタルコレクション https://dl.ndl.go.jp/pid/2557365

秦野（波多野）ダイコン 歴史



成形図説（1804）『日本古典籍データセット』（国文研等所蔵）人文学オープンデータ共同利用センター（http://codh.rois.ac.jp/） 

秦野（波多野）ダイコン 歴史



本草図譜 （1828）国立国会図書館デジタルコレクション https://dl.ndl.go.jp/pid/2550789、利用規約：https://www.ndl.go.jp/jp/sitepolicy/terms.html  

秦野（波多野）ダイコン 歴史



新編相模國風土記稿（1841）国立公文書館デジタルアーカイブ

秦野（波多野）ダイコン 歴史



新編相模國風土記稿（1841）国立公文書館デジタルアーカイブ

天文 
1532-1555

香雲寺

秦野（波多野）ダイコン 歴史



花暦八笑人（1820-49）

傾城買四十八手（1790）
け い せ い か い し じ ゅ う は っ て

はなごよみはっしょうじん

東北大学総合知デジタルアーカイブ

江戸東京博物館

秦野（波多野）ダイコン 歴史



傾城買四十八手（1790）
『日本古典籍データセット』（国文研等所蔵）提供：人文学オープンデータ共同利用センター

秦野（波多野）ダイコン 歴史

http://codh.rois.ac.jp/


花暦八笑人（1820-49）、東京江戸博物館

秦野（波多野）ダイコン 歴史



花暦八笑人（1820-49）、東京江戸博物館

秦野（波多野）ダイコン 歴史



秦野（波多野）ダイコン 歴史

なぜ、栽培が途絶えたのか？

宝永大噴火（1707年）

タバコへの転作

他のダイコンへの転作



秦野(波多野) 
ダイコン

作出



秦野（波多野）ダイコン 作出

野ダイコン



秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出

東海大学
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実際の調査地点とは 
異なります

国土地理院



秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出

成形図説（1804）『日本古典籍データセット』（国文研等所蔵）人文学オープンデータ共同利用センター（http://codh.rois.ac.jp/） 

2023



秦野（波多野）ダイコン 作出
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秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出
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秦野（波多野）ダイコン 作出



秦野（波多野）ダイコン 作出
栽培日数
積算温度

土寄せ
マルチ（土壌被覆）

土壌改良剤
夏栽培



中村 陽平（2019）

秦野（波多野）ダイコン 作出
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秦野（波多野）ダイコン 作出
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コントロール 土寄せ

秦野（波多野）ダイコン 作出

竹内 清隆（2018）

「土寄せ」がダイコン個体の生長と形態におよぼす影響



中間部直径根長
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秦野（波多野）ダイコン 作出

竹内 清隆（2018）

「土寄せ」がダイコン個体の生長と形態におよぼす影響



三瓶 竣大、2024

秦野（波多野）ダイコン 作出

コントロール
籾殻くん炭

竹 炭



秦野(波多野) 
ダイコン

利用



桜漬け ピクルス
（n=23、8点満点）

高橋 愛里 （2019）

秦野（波多野）ダイコン 利用
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安井 悠貴（2021） 

秦野（波多野）ダイコン 利用

たまり漬け ナムル

人

不味い 美味しい

（n=50）食味試験

はだのじばさんず



秦野（波多野）ダイコン 利用

そば処「東雲」 
代表 山田洋子さま

澤浦 大介、中村 優伽（2023）



澤浦 大介、中村 優伽（2023）

秦野（波多野）ダイコン 利用
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秦野（波多野）ダイコン 利用

澤浦 大介、西岡夕希（2023）

食味試験（n=89）

花びら餅



秦野（波多野）ダイコン 利用



秦野（波多野）ダイコン 利用

そば処「東雲」 
代表 山田洋子さま



秦野（波多野）ダイコン その他



ご清聴 
ありがとうございました


